
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Feesten en Partijen 
De prijzen in deze offerte gelden voor buffetten vanaf 30 personen. 

Voor buffetten van 20 t/m 29 personen is er een toeslag van €2.50 p.p. 
Bij minder personen wordt het aantal personen dat is opgegeven berekend. 

 
Het  aantal personen dient u minimaal 4 werkdagen van te voren door te geven aan: 

 
 

Hotel  de Gouden karper 
Dorpsstraat 9 

6999 AA   Hummelo 
Tel:0314-381214 

welkom@degoudenkarperhummelo.nl 
  

tel:0314-381214


 

 
 
 
 
 
 

 

Italiaans Buffet                             €35.50 
 

 

 

 

Koude voorgerechten : 

Gemarineerde gerookte zalm - limoenmayonaise 

Carpaccio van ossenhaas met groene pesto – Parmezaanse kaas 

Toscaanse pastasalade – gerookte kip 

Salade geitenkaas- gegrilde courgette- noten- olijven- balsamico 

Salade caprese 

Antipasti van diverse Italiaanse vleeswaren 

Italiaanse kazen 

Italiaanse broodsoorten met tapenade en dipjes 

 

 

Hoofdgerechten : 

Risotto - roergebakken groente - paddenstoelen  

Saltimbocca ; kalfslende omwikkeld met parmaham - saliesaus 

Gegaard rundvlees op Napolitaanse wijze 

Gamba’s in knoflook - tagliatelle 

Pollo pollo  kip- pikante tomatensaus 

Gegrilde groente 

 

 

 

Dessert:        € 6,50 

Limoncello tiramisu  of pannacotta met karamelsaus en chocolade druppels  
 
 
  



 

 
 
 
 
 
 

 

Walking dinner  € 49,50 

 
In 6 gangen geniet u van de heerlijkste gerechtjes van de Gouden Karper. 

Daar waar u zit of staat serveren wij u op informele wijze een volwaardig diner. 

Samen met de medewerkers van de Gouden Karper stelt u dit menu samen 

afhankelijk van het seizoen. 
  



 

 
 
 
 
 

LUXE TRENDY FINGERFOOD ETAGERE 
Verras uw gasten met deze mooie etagere`s eens op een andere manier 

tijdens staande borrel/receptie. 

 

 

 
Glaasje : vitello tonato 
Glaasje Hollandse garnalen met cocktailsaus 
Glaasje gerookte kip met ananas mango chutney 
Spiesje mozzarella  en cherrytomaat 
Trammezone lolly van zalm en roomkaas 
Krokante canapé met filet american , kwartel eitje en guacamole 

 

Per persoon:          € 15,50 

 

Supplementen zoet: 
• Gesorteerd gebak          € 4,- 

• Petit four slagroom of harde wener       € 2,75 

• Soesjes         € 1,25 

• Theekoekjes         € 1,75 

• Gesorteerde lekkernijen op tafel: koekje / theekoekje/ chocolade soes/ 

slagroomsoes         € 4,75 

 

Supplementen  hartig: 
• diverse crudité en dip               €  2,50 

• garnalen of wildkroketjes           €  3,50 

• Bitterballen / kaasstengels         €   0,95  

• Luxe zoutjes / nootjes/olijfjes               €   1,25 

• puntzakje frites – huisgemaakte mayonaise      € 2,50 

• broodje beenham – mosterdmayonaise        € 3,50 

• broodje rundvlees of groente kroket        € 3,50 

• saucijzen of kaasbroodje          € 3,25 
  



 

 
 
 
 
 

Het Gouden karper buffet     € 34,50 
 

 

Koude voorgerechten: 

Huisbereide Hummelse huzarensalade 

Salade nicoise  

Waldorfsalade met kip 

Gemarineerde zalm met grove zeezout en dille 

Gerookte gepeperde makreel en gerookte forel 

Ardennerham met meloen 

Gebraden fricandeau met gemarineerde pruimen 

Diverse broden met tapenade /kruidenboter en dipjes 

 

 

Warme gerechten: 

Boeren ham met honingmosterd saus 

Schnitzelreepjes met spek , ui en champignons 

Oosterse kip op een groente bedje 

Runderentrecote met stroganoff 

Zalm met bieslooksaus 

Gebakken aardappelen , frites en bijpassende sauzen 

Diverse groente en rauwkost 

 

 

Supplementen: 

heerlijk glas runderbouillon of seizoensgebonden soep    € 5.50  

Dessertbuffet  

Als afsluiter een lekker kopje koffie met bonbons     €3,50  

Of koffie compleet bonbons en friandises          €4.50 

  



 

 

 

 

 

LUXE GOUDEN KARPER BUFFET  € 39.50 
 

 

Koude gerechten: 

Salade caprese   

Geitenkaas - avocadosalade 

Pasta salade met Noorse garnalen 

Warm gerookte zalm met kappertjes en rode ui 

Carpaccio van ossenhaas met Parmezaanse kaas 

Charcuterie plank met diverse vleeswaren 

Diverse broden met dipjes 

 

 

Warme gerechten: 

Roodbaars filet - antiboise 

Tagliatelle met gamba`s en kippendijtjes  in teri yaki saus 

Getrancheerde runderentrecote  of kalfsentrecote  met pepersaus 

Parelhoen met romige preisaus 

Achterhoekse runderstoofpot  

Diverse groente ,frites , partjes roseval aardappel en rauwkost 

 

 

Dit luxe buffet is uit te breiden met  : 

Kopje soep (seizoensgebonden)  

of heldere Runderbouillon met kerrie room      €5,50 

Dessertbuffet 1 of 2        €8,50/€12,50 

Kopje koffie met bonbons en friandises       € 4,50 

  



 

 

 

 

 

 

Tapas Charcuterie buffet   €52,50 p.p. incl. dessert 

     
 

Aanvang : Uitserveren van een soepje  en champignons in een krokant jasje 

met een knoflookmayonaise 

                                                                                                                           

Op de buffettafel of op tafel 

Diverse fijne vleeswaren  
Bamboe schuitjes met onze eigen  visspecialiteiten 

Glaasjes gevuld met salades    

Diverse brood soorten op de plank met diverse smeerseltjes 

 

Op de buffettafel : 

Zalm met kruidenkorst  

Ossenhaaspuntjes in stroganoff saus of getrancheerde runder entrecote   

Varkenshaas medaillons met champignons en roomsaus 

Gevulde parelhoen filet met spinazie 

Short ribs met bbq saus 

Diverse groentes  , frites , roseval aardappels en rauwkost. 

 

 

Proeverij van nagerechten 

 

 

 

 

 

 

 

Keuze koffie met een bonbon        €3.50   

of  koffie compleet met bonbons en friandises     €4.50 

 

 

 



 

 
 
 
 
 

Combinatie buffet      €47,50 
 

 

Proeverij van voorgerechten  
 

gezellig in het midden op tafel voor elk wat wils .   

Invulling afhankelijk van het seizoen.. 

 
 
 

Op het buffet:  
 

Zeewolf - bieslooksaus 

Tagliatelle met gamba`s en kippendijtjes  in teri yaki saus 

Getrancheerde runderentrecote  of kalfsentrecote met pepersaus 

Parelhoen met romige preisaus 

Achterhoekse runderstoofpot  

Diverse groente ,frites , partjes roseval aardappel en rauwkost 

 

 

 

Dessert buffet  

Of 

Samenspel van nagerechten uitserveren 
 
 
 

 
  



 

 
 
 
 
 
 

Dessert buffet  1                               € 8.50  
Chipolata pudding met marasquinsaus 

Chocolade mousse met vanille saus 

Fruitsalade van het seizoen 

Diverse ijssoorten van IJsboerderij de Steenoven in Hummelo 

Karameltaart 

Panna cotta 

Warme kersen  

 

 

Luxe dessertbuffet   2                          €12.50 
Tiramisu 

Panna cotta 

Huisbereide parfait  

Crème brûlée 

Kleine glaasjes chocolademousse 

Griesmeel crème met rode bessensaus 

Diverse ijssoorten van IJsboerderij de Steenoven in Hummelo 

Fruitsalade 

Kaasplank    
  



 

 
 
 
 
 

High Tea  € 26.50 
 
De High Tea  begint met koffie en thee  (diverse soorten Veine thee) 

 

Als eerste krijgt u geserveerd  op tafel of buffet: 

Diverse zoetigheden o.a.  

Petit glacé , brownie , muffins , kleine scones met clotted cream, luxe koekjes, 

soesjes, 

Macarons en diverse soorten bonbons. 

 

Als 2e serveren we het hartige gedeelte  deze zal  bestaan uit: 

Diverse soorten luxe zoutjes, gemengde koude hapjes, mini broodjes  met zalm, 

oude kaas en Ardennerham, hartige taart, bitterballen,  kleine garnalen 

kroketjes/wild kroketjes (afhankelijk van seizoen) , mini saucijsjes. 

 

Om het geheel nog feestelijker te maken is het mogelijk een glas Cava te 

serveren € 5,- 

 

 
  



 

 
 
 
 
 
 

Brunchbuffet € 29,50 ( vanaf 20 personen) 
 

Glas runderbouillon 

 

Op het buffet: 

 

Diverse broodsoorten  

Diverse vleeswaren; rosbief, Ardenner ham, achterham, paté  

Diverse kaassoorten; jonge, kruiden , roombrie 

Zoet beleg; jam, hagelslag 

Huzarensalade 

Salade caprese  

Salade met gerookte kip 

 

Roerei met champignons 

Balletjes gehakt in kerrie saus 

Bitterballetjes 

Kip saté in pindasaus  

Frites 

Verse fruitsalade 

Chocolademousse 

 

Inclusief koffie, thee en melk 

 

 

Koffietafel € 19,50 p.p. 
 

Kopje tomatensoep of runderbouillon 

 

Op tafel; 

Diverse broodsoorten, 

Diverse vleeswaren; rosbief, Ardennerham, achterham, paté 

Diverse kaassoorten; jonge, kruiden, roombrie 

Zoet beleg; hagelslag en huisgemaakte jam  

Huzarensalade  , broodje rundvleeskroket 



 

 

 
 
 
 

Stamppotten buffet        € 35,50 

Alleen stamppotten        € 24,50 

Tot eind februari 
 

 

 

Glas bouillon 

 

 

 

Op het buffet 

Zuurkool,  

Boerenkool   

Hutspot 

Verse worst, 

rookworst, 

speklapjes,  

hachee 

en 

ribbetjes. 

Vleesjus, augurken en zilveruitjes, piccalilly 

 

 

 

Dessert 

vanille ijs met warme kersen en slagroom 
 

  



 

 

 

 

Verjaardagsvisite 

Exclusief drankjes 
 

Voorstel 1  € 16,50 p.p. 

Ontvangst met koffie en een soesje 

Rondgaan met een koud hapje en een warm bitterhapje 

Kopje soep 

2 belegde broodjes ham/ kaas/ rosbief 

 

 

 

Voorstel 2 € 18,00  p.p. 

Ontvangst met koffie en een petit four 

Rondgaan met 2 koude hapjes, 1 warm hapje 

Kopje soep  

Broodje warme beenham of pasteitje met rundvlees ragout 

 

 

 

Voorstel 3 € 20,50  p.p. 

Ontvangst met koffie en een gesorteerd gebak 

Zoutjes/nootjes op tafel 

Rondgaan met 2 koude hapjes, 1 warm hapje 

Kopje soep  

Broodje warme beenham of pasteitje met rundvlees ragout 
 

  



 

 

 

 

BBQ- arrangement € 29,50 
 

Alleen te reserveren vanaf midden april tot midden september 

Bij slecht weer serveren wij de gerechten in buffetvorm 

Vanaf 25 personen 

 

 

Garnalen spiesen 

Spiesen van kippendij 

Entrecote, 

Hamburgers 

Lamskoteletten, 

Huzarensalade, 

Gemengde groene salade, 

Diverse soorten rauwkost, 

Frites, 

Roseval aardappeltjes 

Sauzen, 

Stokbrood met kruidenboter 

 

 

 

Uiteraard is dit arrangement uit te breiden met  

een voorgerecht, soep en dessert 

 

 

 


