Keuze menu zomer 2023 De Gouden Karper

Menu 1l € 37,00

Runderbouillon| gestoofd rundvlees- tuinkruidenroom
of
Doesburgsche mosterdsoep | spekjes

Zalm op de huid gebakken| bieslooksaus
of
Schnitzel |spek-uitjes -champignons
of
Hollandse Biefstuk |stroganoffsaus

Dame blanche| vanille- ijs van de IJsboerderij
chocoladesaus - advocaat
of
Chipolatapudding |marasquin saus

Menu 2 € 42,50

Zalm | quinoa- dilleschuim - hangop- kruidenolie
of
Champignons | krokant jasje — warme knoflooksaus
of
Vitello tonato | kalfslende - tonijnmayonaise- kappertjes

Thaise curry| seizoensgroente- zwarte rijst — naanbrood - krokante ui
of
Roodbaars | witte wijnsaus
of
Varkensmedaillon| paddenstoelen roomsaus

Creme Br(lée | bosvruchtenijs



Menu 3 € 44,50

Salade caprese | buffelmozzarella - tomaat- basilicum mayonaise
of
Oosterse tartaar van tonijn | avocado salsa
of
Carpaccio van ossenhaas| oude kaas- pesto

Bloemkoolsteak| knolselderij creme - gefermenteerde kool -
groene kruidenroom
of
Risotto | gamba’s - coquilles - kreeftensaus
of
Ossenhaas - varkenshaas| roompeper saus

Samenspel van nagerechten

Menu 4 € 44,50

Proeverij van voorgerechtjes|
Gerookte zalm- tartaar van tonijn - carpaccio van ossenhaas-
Vitello tonato - salade caprese

Thaise curry| seizoensgroente- zwarte rijst — naanbrood - krokante ui
of
Roodbaars | witte wijnsaus
of
Hollandse biefstuk| stroganoffsaus

Chocolade mousse| hazelnootijs — chocoladetruffel — zeezout - olijfolie

Uiteraard kunt u ook zelf een menu samenstellen
door middel van onze a la carte kaart.



