
 

HUISGEMAAKTE SOEPEN 

KOUDE VOORGERECHTEN 

WARME VOORGERECHTEN 

 

Si 

 Tartaar van rode biet | avocado – bietenschuim – aceto    9.5 
   
 Gebrande zalm | quinoa – dilleschuim – hangop – kruidenolie    11.5 
   

  Oosterse tartaar van tonijn | avocadosalsa      12 
 

  Visserslatijn | gerookte zalm – paling - forel – Hollandse garnalen-    15 

  gemarineerde zalm 
   

  Carpaccio van ossenhaas | oude kaas - pesto       12 
   
  Vitello tonnato | dungesneden kalfsmuis – tonijnmayonaise- kappertjes  11.5 
 

  Geitenkaas | groene salade – gekarameliseerde appel - spekjes –    9.5 

  noten –  balsamicodressing 
   
 

 

 
 

   
 

 

 

 
 

 

 

  

 

Huisbereide garnalenkroket | cocktailmayonaise - gefrituurde peterselie per stuk 5 
Alleen ongebakken te bestellen, niet geschikt voor airfryer! 

 

Caesar salade| gebakken gamba’s - ei – croutons - ansjovis - Parmezaanse kaas 12 

 

 

Alle voorgerechten worden geserveerd met brood, boter en huisgemaakte tomaten tapenade  

 
 

 

 

      

Romige kreeftensoep |         7.5 

 

Runderbouillon| gestoofd rundvlees - groene kruidenroom    5.5 

     

Doesburgsche mosterdsoep| spekjes – prei      6 

 

Tomatensoep|  partjes tomaat - balletjes – rijst      5.5 

 

 

 

 



 

HOOFDGERECHTEN 
 

DESSERTS 

SALADES 
 

 

 

Roodbaars | witte wijnsaus         19.5 

   

Risotto | gamba’s - coquilles – kreeftensaus      21 
 

Twee sliptongen | remouladesaus       25.5 
 

Haantje | kerriesaus         18.5 
 

Kalfsoester en kalfszwezerik | morillesaus      23.5 
 

Lam | combinatie van rack en sucade – knoflookjus     21.5 
     

  Schnitzel | spek – uitjes – champignons        16 
   
  Cordon Bleu | schnitzel gevuld met ham en kaas – ananas    16.5 
   

  Varkensmedaillon | paddenstoelen–roomsaus      19 
  
  Bloemkoolsteak | knolselderijcrème – gefermenteerde kool –     17.5 

  groene kruiden room 
   
  Thaise curry | seizoensgroenten – zwarte rijst – naanbrood – krokante ui  17.5 
   

 
 

 

 
 
 
 
  

Achterhoekse kazen |         11 

Vijgencompote – kletzenbrood 

    

 Chipolata pudding| marasquinsaus       6   
 
 

   
 

 

 

 
 

 

Huisgemaakte huzarensalade | met diverse vleeswaren    9.5 

 

Russisch ei | huisgemaakte huzarensalade - diverse vissoorten –   11.5 

ei garnering  - remoulade saus 

             

Vis |gerookte zalm – gerookte forel - Noorse garnalen –     11  

cocktailmayonaise 

               

Hors d-oeuvre |           19.5 

huisgemaakte huzarensalade met luxe vlees- en visgarnituren     

      

Caprese | buffelmozzarella - tomaat- basilicummayonaise    9.5  

 

Geitenkaas | groene salade - gekarameliseerde appel - spekjes -noten  9.5   

 



 

 

 

 

 



 

 


