
 

 

 

 

 

 

 

Menusuggesties winter 2024 
Vanaf 10 personen tot medio april 

 
Keuze menu 1 € 39,50 

 

 

Runderbouillon | bospaddenstoelenroom  

of 

Doesburgsche mosterdsoep | spekjes en prei 

 

 

Zalm | bieslooksaus 

of 

Varkensmedaillon | champignon roomsaus 

 

 

Dame blanche|   

Vanille-ijs - chocolade saus - advocaat 

of 

Chipolata pudding | marasquinsaus  

 

 

 
 

 

 

Uiteraard kunt u ook zelf een menu samenstellen 

door middel van onze a la carte kaart. 

 

 



 

 

 

 

 

 

Menusuggesties winter 2024 
Vanaf 10 personen tot medio april 

 

Keuze menu 2 € 47,50 

 

 

Champignons in een krokant jasje| 

warme knoflooksaus  

of 

Gemarineerde zalm | gerookte forel 

of 

Achterhoekse naegelholt | paté -  vijgencompote 

 

 

Skrei | beurre blanc 

of 

Diamanthaas| choronsaus – gebakken kool 

of 

Varkensmedaillon | champignon roomsaus  

 

 

Chocolade- karamelparfait | 

chutney van appel & saffraan – appeltaartschuim 

 

 
 

Uiteraard kunt u ook zelf een menu samenstellen 

door middel van onze a la carte kaart. 

 

 

 



 

 

 

 

 

Menusuggesties winter 2024 

Vanaf 10 personen tot medio april 

 

Keuze menu 3 

 

Winter € 49,50 

 

 

Paling |  

Gerookte en mousse – knolselderij – limoengel – kruidenolie  

of 

Carpaccio van ossenhaas | 

truffelmayonaise - oude kaas 

of 

Bruschetta | tomaat – rode ui - basilicum 

 

 

 

Risotto met gamba’s en coquilles | kreeftensaus 

of 

Kalfsentrecote| pepersaus 

of 

Tamme eendenborst | op Oosterse wijze 

 

 

Samenspel van nagerechten 

 

 
 

Uiteraard kunt u ook zelf een menu samenstellen 

door middel van onze a la carte kaart. 

 



 

 

 

 

 

 

Menusuggesties winter 2024 

Vanaf 10 personen tot medio april 

 

Menu 4  € 49,50 

 

 

Proeverij van voorgerechtjes| 

Gerookte zalm - carpaccio van ossenhaas 

Terrine van eend - Doesburgsche mosterdsoep 

Bruschetta met tomaat 

 

 

Truffelpasta | Manchego – bospaddenstoelen - rucola  

of 

Zalm | bieslooksaus 

of 

Diamanthaas|  choronsaus – gebakken kool 

 

 

Coupe Saronno | 

stracciatella en kaneel-ijs – bitterkoekjescrumble 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Uiteraard kunt u ook zelf een menu samenstellen 

door middel van onze a la carte kaart. 


