
 

KOUDE VOORGERECHTEN 

HUISGEMAAKTE SALADES 

 

 

 

 

 

Si 

                                   
Visserslatijn | gerookte zalm – paling - forel – Hollandse garnalen -    15.5  

gemarineerde zalm 
Fosche – chardonnay - Piëmonte – Italië 
 

Tamme eend | eendenlever terrine – gerookte tamme eend – port gembersaus 11.5  

gekarameliseerde appel – gefrituurde prei        
Acham- magin – spätburgunder/merlot – Pfalz – Duitsland 
 

Carpaccio van ossenhaas | truffelmayonaise – oude kaas    13  
Laurent Miquel – vedanges nocturnes – Languedoc – Frankrijk 

 

Runder tataki | buddhabowl – lente-ui – sojasaus      13 
Tofterup brothers – tempranillo – Ribera del Jucar - Spanje 

 

Bruschetta | tomaat – rode ui – basilicum       9.5 

Bürgerspital Würzburger – silvaner VDP – Franken - Duitsland 
 

 

   
 
 

 

 
 
 

 

  

 

Huisgemaakte huzarensalade | met diverse vleeswaren    10 

          p. kilo  14 

 

Russisch ei | huisgemaakte huzarensalade - diverse vissoorten –   12 

ei garnering  - remoulade saus 

                           

Hors d-oeuvre |           22,50 

huisgemaakte huzarensalade met luxe vlees- en visgarnituren  
 

 

   
 
 

 

 
 
 

 

  

 



 

HUISGEMAAKTE SOEPEN 

WARME VOORGERECHTEN 

 

 

Huisgemaakte garnalenkroket | cocktailsaus – gefrituurde peterselie        p. stuk 5 

  Bürgerspital Würzburger – silvaner VDP – Franken - Duitsland 

 

Kroketten worden bevroren meegegeven om zelf thuis te bakken 

 

 

 
 

 

 

Romige kreeftensoep        8.5  

 

Tomatensoep           5.5  

Partjes tomaat – gehaktballetjes – rijst 

 

Runderbouillon         6.5 

Bospaddenstoelenroom 

         

Doesburgsche mosterdsoep       6.5  

Spekjes - prei             

 

 

➢ Alle voorgerechten worden geserveerd met brood, boter en  

huisgemaakte tomaten tapenade  

    

 

 

 



 

HOOFDGERECHTEN 
 

DESSERTS 

 

 

 

 

Twee gebakken sliptongen | remouladesaus        28.5 
Fosche – chardonnay - Piëmonte – Italië 

 

Gebakken zeetong | 450 gram        48.5 
Fosche – chardonnay - Piëmonte – Italië 

 

Skrei | beurre blanc          22 
Bürgerspital Würzburger – silvaner VDP – Franken - Duitsland 
 

Risotto met gamba’s en coquilles | kreeftensaus - spinazie    22 
Bürgerspital Würzburger – silvaner VDP – Franken - Duitsland 

 

Kalfszwezerik | morillesaus         30.5 
Camino de Caza – verdejo ‘sobre lias’ – Almansa – Spanje 

 

Tournedos | stroganoffsaus         30.5 
Kaiken – malbec – Mendoza – Argentinië 
 

Diamanthaas | choronsaus – gebakken kool      22.5 
Nieuwe trek Western Cape – Shiraz/Grenache – Zuid-Afrika 

 

Schnitzel | spek – uitjes – champignons       18 
Nieuwe trek Western Cape – shiraz/grenache – Zuid-Afrika 
 

Varkensmedaillon | champignon-roomsaus      20 
Laurent Miquel – vedanges nocturnes – Languedoc – Frankrijk 

 

Hertenbiefstuk | zoete aardappel crème – rode portsaus     28.5 
Kaiken – malbec – Mendoza – Argentinië 
 

Tamme eendenborst | op Oosterse wijze        25.5 
Acham- magin – spätburgunder/merlot – Pfalz – Duitsland 

 

Truffelpasta | manchego – bospaddenstoelen - rucola     16.5 
Acham- magin – spätburgunder/merlot – Pfalz – Duitsland 

 

Moussaka | aubergine – zoete aardappel – feta      17.5 
Tofterup brothers – tempranillo – Ribera del Jucar - Spanje 

 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 

Achterhoekse kazen | Vijgencompote – kletzenbrood     12.5      
        

Chipolata pudding | marasquinsaus       7      
 

Griesmeel crème |           6 

warme rode bessensaus       

 

  Huisgemaakte cheesecake |         7 
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