
 

KOUDE VOORGERECHTEN 

WARME VOORGERECHTEN 

 

 

Sashimi van zalm en tonijn        13 

Wakamé – krokante ui – wasabimayonaise 
 

Visserslatijn           16.5 

Gerookte paling - zalm en forel- gemarineerde zalm – rivierkreeft 
 

Carpaccio van ossenhaas         13 

Pesto – snippers oude kaas    
 

Vitello tonnato          12.5 

Kappertjes – tonijnmayonaise         

 

 
 
 

 

  

== 

Champignons en asperges         9.5 

In een krokant jasje - knoflookroomsaus    
 

Huisbereide garnalenkroket              per stuk 5 

Cocktailsaus - gefrituurde peterselie        

       
 

• De kroketten worden bevroren mee gegeven om thuis af te bakken 

 

➢ Alle voorgerechten worden geserveerd met toast, brood en boter 

 

 
 

 

 



 

HUISBEREIDE SOEPEN 

HUISGEMAAKTE SALADES 

 

 

          1pers  Liter 

 

Romige kreeftensoep       8.5  34 

     

Aspergesoep         6.5  26 

Snippers gerookte zalm           

      

Runderbouillon        6.5  26 

               

   

Tomatensoep         5.5  22 

Partjes tomaat - balletjes - rijst   

 

            

➢ Alle voorgerechten worden geserveerd met brood, boter en huisbereide 

   tomatentapenade  

 

 

Huisgemaakte huzarensalade | met diverse vleeswaren    10 

          p. kilo  14 

 

Russisch ei | huisgemaakte huzarensalade - diverse vissoorten –   12 

ei garnering  - remoulade saus 

                           

Hors d-oeuvre |           22,50 

huisgemaakte huzarensalade met luxe vlees- en visgarnituren  
 
 

➢ Alle salades worden geserveerd met toast en boter. 
 

 
 

   
 
 

 

 
 
 

 

  

 



 

HOOFDGERECHTEN 
 

 

 

 

 

 

Zeewolf / Gamba          22  

Saffraansaus          
 

Twee gebakken sliptongen        28.5 

Remouladesaus          

 

Zalm            21 

Hollandaise saus                    
 

Parelhoenfilet          20.5 

Cognacsaus      
 

Lam            25 

Rack – sukade – honing-tijmsaus 
 

Kalfszwezerik          30.5 

Morillesaus                                     
 

Tournedos 

Sjalot-truffeljus          30.5 
 

Schnitzel           18 

Spek - uitjes - gebakken champignons         
 

Varkensmedaillons          20 

Champignonroomsaus        
 

Dremptse asperges op klassieke wijze       20.5 

Achterhoekse beenham - gekookte aardappeltjes- ei -boterjus - Hollandaise saus  
 

Dremptse asperges         5 

vijf extra als groente 

 
 
 

Heeft u een dieet of allergie, vraag naar onze allergenenkaart 

 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

DESSERTS 
 

 

Achterhoekse kazen           12,5 

vijgencompote - kletzenbrood      

 
Achterhoekse spoom          6 

Wals Brut - passievruchtsorbetijs    

           

Chocolade oreotaartje             8 

Rood fruit   

 

Chipolata pudding          7 

Marasquinsaus       
 

 
 

 
 
 
 

 

 

 


